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NEGRONI
NEGRONI SBAGLIATO
MATERA NEGRONI
GIN TONIC / LEMON

Wapn

MOSCOW MULE
MATERA MULE
MOJITO
PASSION MOJITO
SOUR

COCKTAILS

o>—

Gin, Vermouth, Campari
Prosecco, Vermouth, Campari @
Amaro Lucano, Vermouth, Campari

Gin, Tonic water/Lemon soda

Vodka, Lime, Ginger beer

Balena gin, Lime, Sciroppo di Sambuco, Ginger beer
Rhum, Lime, Sugar, Mint, Soda @
Mojito + Passion fruit

Gin / Whiskey / Vodka / Disaronno
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COCKTAILS
ANALCOLICI

VIRGIN SPRITZ
VIRGIN MOJITO

AMALFI
BRASILE

MATERA ZERO
FRUIT & VEGGIE

Aperol analcolico, zucchero, Soda

Soda, Lime, Zucchero di canna, Cedrata, Menta
Limone, Arancia, Granatina

Ananas, Passion fruit, Lime

Lucano zero, Lime, Zucchero, Ginger beer
Mango, Mela, Zucca, Maracuja, Uva, Carote

®

o
o NA 5

) ICED (
CAFFELATTE
TOFFEE Ghiaccio, Latte, Caffe, Caramello salato
MENTA Ghiaccio, Latte, Caffé, Menta
VANIGLIA Ghiaccio, Latte, Caffe, Vaniglia iy )
CHAI Ghiaccio, Latte, Caffe, Spezie al Chai
CANNELLA Ghiaccio, Latte, Caffé, Cannella
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1LT ACQUA MICROFILTRATA Liscia o Frizzante

®
1 LT ACQUA MINERALE IN BOTTIGLLAscia o Frizzante

COCA COLA, COCA COLA ZERO, FANTA, TONIC WATER «3>
CEDRATA, LEMON SODA, ICE TEA Limone o Pesca

SUCCHI DI FRUTTA Pesca, Ananas, Arancia, Mirtillo

CRODINO, APEROLSODA, CAMPARISODA, GINGER BEER /4)
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- SPRITZ oo—
CLASSICO Aperol, Prosecco, Soda
Campari, Prosecco, Soda
LIMONCELLO Limoncello, Prosecco, Soda

Saint Germain, Prosecco, Soda, Menta
Select, Prosecco, Soda, Oliva
BELLINI Pesca, Prosecco, Soda,

o
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0 BIRRE o

SENATORE CAPPELLI
Blanche - Aroma Agrumi- 5% - 330ml - Made in Matera

CHELINDA
German Ale - Aroma Pan tostato- 4,5% - 330ml - Made in Matera

AMARIAM (6)

American IPA - Aroma frutti esotici- 4,5% - 330ml - Made in Matera

MATER GLUTEN FREE
American pale ale- 5,5% - 330ml - Made in Matera

PERONI NASTRO AZZURRO @
Italian Premium Lager - Floreale agrumato - 5,1% - 330ml
ICHNUSA NON FILTRATA
Italian Premium Lager dalla Sardegna - Floreale/Cereali tostati - 5% - 500ml 7 )
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MATERA PRIMITIVO DOC - AKRATOS - 14% - ’(7) {24)
Vino di corpo, suadente e strutturato, affinato per 12 mesi in barrique, con sentori di cioccolato e cuoio
AGLIANICO DEL VULTURE DOC - VERBO - 14,5% - 6) "\21)
Vino strutturato e robusto, affinato 12 mesi in rovere, con delicati sentori di ribes nero e spezie
MATERA PRIMITIVO DOC - AKRATOS - 13% - ROSATO T) 24
Prodotto con contatto con le bucce di 24 ore, offre aromi di frutta fresca e fiori, con note di frutti di bosco
BASILICATA IGT- IL ROGITO - 14,5% - ROSATO 7 ) 24)
Sentori di piccoli frutti rossi, affinato per 12 mesi in rovere all'interno di grotte vulcaniche. Sapido e fresco
MATERA GRECO DOC - LE PAGLIE - 13% - BIANCO ’(7) {24)
Vino secco con note floreali e di nettarina al palato, dal finale cremoso, agrumato e persistente
MALVASIA BASILICATA IGP- VERBO - 13% - BIANCO 8) 726

Aromi freschi e fruttati (melone, albicocca, pesca), morbido e delicato, con un finale leggermente amarognolo
: oy

A

PROSECCO GABE FIORDISALE VALDOBBIADENE DOCG- 13% - BOLLICINE 7) 24)
Delicati aromi floreali di rosa; note fruttate di mela verde, pesca e agrumi. Perlage fine e cremoso. Brut.
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——o SALUMI CACIO ORTO o~—

Accompagnati da Pane di Matera

9
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SELEZIONE APERITIVO
Prosciutto crudo

Caciocavallo 12
Zucchine alla Scapece
2 tapas del giorno a vostra scelta (vedi prima pagina)

o)
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TAGLIERE SALUMI 10

Mortadella, Golfetta, Prosciutto crudo

TAGLIERE FORMAGGI ’ 10

Burrata di Matera, Caciocavallo, Pecorino, Composta di Cipolle

VERDURE GRIGLIATE ,’,’ 10
Zucchine, Melanzane, Peperoni, Pomodori

LE TAPAS DELLO CHEF 10

Consultare la prima pagina per le proposte del giorno

TAGLIERE MISTO 26

Tagliere salumi + Tagliere formaggi + verdure grigliate

GRAN TAGLIERE 34
Tagliere salumi + Tagliere formaggi + verdure grigliate + Cinque tapas del giorno

G

/4 STUZZICHINI l”
/?{;%9 Una coppetta 2 Tre coppette 5
~— —
\b/ Patatine  Olive Taralli

o)

Disponibile pane senza glutine ’ Vegeteriano ’ ’ Vegano
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—0 BRUSCHETTE 12 o

Le nostre bruschette sono realizzate con ingredienti freschi e con il
celebre pane di Matera, prodotto con semola di grano duro, cotto per ore in
forno a legna, e dalle grandi forme, con crosta spessa e mollica morbida.
Era il re della dieta dei contadini, che vivevano in citta ma lavoravano nei
campi e necessitavano di una pietanza durevole, nutriente e buona.

TRE FETTE: SCEGLI LE TUE TRE VARIETA
Possono essere uguali o tutte diverse !

cLassicA @@

Pane di Matera tostato, Pomodorini, Origano, Olio e.v. di oliva, Basilico, Sale

MARINARA

Pane di Matera tostato, Pomodorini, Origano, Olio e.v. di oliva all’aglio, Accughe, Capperi, Sale

STRACCIATELLA E PESTO ,’

Pane di Matera tostato, Pomodorini, Origano, Olio e.v. di oliva, Stracciatella, Pesto di basilico, Sale

MORTADELLA E PISTACCHIO

Pane di Matera tostato, Mortadella, Caciocavallo, Granella di Pistacchio

HUMMUS DI CECI, MENTA E ZUCCHINE @&

Pane di Matera tostato, Hummus di ceci, Sesamo, Zucchine alla Scapece, Menta, un tocco di Pepe

SALMONE E NOCI

Pane di Matera tostato, Salmone, Formaggio spalmabile, Granella di noci

TONNO E OLIVE

Pane di Matera tostato, Pomodorini, Origano, Tonno, Olio e.v.di oliva, Olive

RICOTTA E BACON

Pane di Matera tostato, Ricotta, Bacon croccante, Granella di Pistacchio

CACIOCAVALLO FUSO, MIELE E NOCI "
Pane di Matera tostato, Caciocavallo, Miele e Granella di noci

Gradite piu di tre fette? Ogni fetta aggiuntiva +4 euro

Pane senza glutine disponibile ’ Vegeteriano /’ /’ Vegano



CHICKEN CLUB SANDWICH 12

Pane da sandwich tostato con Petto di pollo, Emmental, Lattuga, Bacon, Pomodori, Mayo

TOAST UOVO E AVOCADO 13

Pane di Matera tostato con Avocado e uovo pochée
A scelta: + Salmone o + Bacon o + Pomodori grigliati ’

TOAST PROSCIUTTO E FORMAGGIO 10

Pane da sandwich tostato con Prosciutto cotto, Emmenthal e Pomodori

CAESAR SALAD CON POLLO 15

Lattuga, Petto di pollo, Scaglie di Parmigiano, Salda Ceasar, Crostini

INSALATA CAPRESE’ 10

Pomodori, Mozzarella, Basilico, Olio e.v. di oliva, Origano
Aggiunta di Prosciutto crudo +3

ARLECCHINO FF 14

Pomodori, Cetrioli, Ceci, Avocado, Olive, Prezzemolo, Limone, Olio e.v.di oliva, Cipolla rossa
Accompagnata con Salsa Tsatsiki sauce (contiene derivati del latte)

INSALATA DI ANTICHI CEREALI ’ 10

Quattro cereali (Farro, Orzo, Avena, Sorgo), Pomodorini, Origano, Olio e.v. di oliva, Pesto di basilico
Aggiunta di Tonno e Mozzarella +4

@ Vegeteriano A yegano
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——< CAFFETTERIA o——

Bevande fredde al caffe: pagina 2

ESPRESSO Semplice, Macchiato, Espressino o con ghiaccio 2

CAPPUCCINO, CAFFELATTE, AMERICANO

GINSENG, ORZO,TE CALDO, TISANE 3

CAFFE CORRETTO, CIOCCOLATA CALDA densao liquida 4
QASC%_A_') 5
——© DESSERTS S

AFFOGATO AL CAFFE

Gelato alla Vaniglia affogato con Espresso, Panna montata, Granella di nocciole

AFFOGATO AL LIQUORE 7

Gelato alla vangilia affogato con liquore San Marzano Borsci, Panna montata, Gocce di cioccolato fondente

TIRAMISU DELLA CASA 6
Mascarpone, Uova pastorizzate, Savoiardi, Caffe, Cacao in polvere

SPRITZ TIRAMISU 6
Mascarpone, Uova pastorizzate, Savoiardi, Aperol

MATERAMISU - SPECIALITA DELLA CASA 6
Mascarpone, Uova pastorizzate, Savoiardi, Sciroppo di Amarena e amarene

PANNACOTTA TRIO

Tre mini porzioni di panna cotta - ottime da condividere (o da gustare da soli)
Topping (fino a tre diversi): Frutti di bosco, Cioccolato fondente, Caramello salato, Amarene

TORTINO AL CIOCCOLATO 3

Dal cuore morbido. Servito con gelato alla vaniglia (disponibile anche senza lattosio)

o
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DISTILLATI
LIMONCELLO - AMARO LUCANO - DISARONNO 3

RHUM - WHISKEY - MEZCAL
MARTINI (BIANCO, ROSSO O ROSATO) 6

GIN PREMIUM: GIN MARE, ENGINE, MATERA BALENA GIN 10

Senza glutine @ Senza lattosio (alterantiva disponibile anche per I'affogato - chiedere allo staff
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LA NOSTRA STORIA MILLENARIA
Queste grotte furono scavate nel XII secolo come parte del complesso di San
Pietro. Secoli piu tardi, furono vendute (era il 1756) per finanziare il restauro
della chiesa e la costruzione del nuovo campanile, e furono quindi convertite
a dimore contadine. Come accadde a tutti gli immobili dei Rioni Sassi, furono
evacuate e abbandonate nel 1952. Dopo una lunga e accurata operazione di

restauro, le abbiamo recuperate nel 2022, esattamente 70 anni dopo il loro
abbandono e un millennio dopo la loro originaria realizzazione.

PERCHE CRIALOSS
Abbiamo preso ispirazione da un personaggio immaginario

di un antico proverbio materano, che in italiano suonerebbe cosi:
“Voglio far la vita di Crialasso:
Mangiare, bere e andar a spasso”

MENU BAMBINI

Siete a tavola con dei bambini?
Apprezzeranno molto il nostro Menu pensato per i piccoli,
stampato su una simpatica tovaglietta di carta
piena di giochi da completare con matite colorate!

MENU COLAZIONE | 8:00 - 10:00

Inizia la tua giornata con la colazione perfetta: un equilibrato mix di piatti
tipici (pane e pomodoro, pasticcini) e i grandi piatti internazionali (Uova
Benedict, Avocado Toast, Muffins, toast)

ALLERGENI

Vi preghiamo di informare lo staff di qualsiasi allergia o intolleranza prima di ordinare.
Abbiamo diverse alternative senza glutine,
ma non possiamo garantire assenza di contaminazioni incrociate.

Le informazioni sugli allergeni presenti nel menu sono esposte all'interno,
oppure possiamo portarvi la lista degli allergeni al tavolo su semplice richiesta.

Coperto: 2 euro per adulto
In questo menu non sono presenti prodotti surgelati
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