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Crialoss si puo tradurre con dolce vita: “l'ort du
Crialoss” infatti, in dialetto materano, si riferisce a
colui che "mong, biv, e va alla sposs”, ovvero,
“mangia, beve e va girovagando”.

Aperti dalle 13 alle 22*, no stop
Giorno chiusura: mercoledi

Servizio al tavolo all'esterno: 2€ a persona
Servizio al tavolo all'interno: gratis

*Dalle ore 13 alle ore 15 la consumazione di sole
bevande e possibile solo all'interno del locale.

Il nostri salumi, formaggi, latticini, e verdure sono
rigorosamente locali. Il nostro pane e Pane di Matera IGP.

Informare lo staff per qualsiasi allergia e/o intolleranza.
Abbiamo alternative per celiaci.

| prodotti con * sono prodotti decongelati.
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CLASSICA

Pomodorini, origano, olio e sale, foglia basilico

SAN GIOVANNINO 8
Pomodorini, origano, olio e sale, acciuga e capperi

TRICOLORE. 10
Pomodorini, pesto di basilico con stracciatella

TIPICA 10
Capocollo, stracciatella e pomodorini secchi

CALABRESE 10
lardo e nduja

NORVEGESE 10

Salmone, stracciatella, noci

BARESE 10
Cime di rapa e stracciatella

M| X 10
3 bruschette a scelta fra le suddette



AMARANTO 16
3 varieta di salumi, peperoni cruschi

NIVEO 16
2 varieta diformaggi, 3 varieta di latticini freschi

CAVEOSO 19
3 varieta di salumi, 2 varieta di formaggi, 1 tipo di
latticino

RUBINO 19
4 varieta di salumi, 1 tipo di tapas, peperoni cruschi
lucani

BARISANO 30

4 varieta di salumi, 2 varieta di formaggi, 2 tipi di latticini,
2 tapas

CRIALOSS 40
4 varieta di salumi, 3 varieta di formaggi, 2 tipi di
latticini, focaccia, 4 varieta di tapas

A ogni tagliere viene accompagnato con Pane di Matera IGP

A ogni salume e/o formaggio viene servito con 4 unita



PIATTI

GAZPACHO 5

zuppa fredda e rinfrescante a base di pomodoro,
verdure e pane raffermo, tipica della cucina spagnola

CHEESECAKE CON ZUCCHINE,
PECORINO E MENTA 5

Cheesecake salata con zucchine sottolio, pecorino e
menta

CHEESECAKE CON CRUDO 6

Cheesecake salata con prosciutto crudo, pomodori e
rucola

CHEESECAKE CON MORTADELLA 6
Cheesecake salata con mortadella e pistacchi

CAPRESE 10

Pomodori, mozzarella, origano, sale, olio EVO. Pane di
Matera IGP.

MURGIA 12
Burrata e pomodorini, olio, origano, basilico. Pane di
Matera IGP.

IDRIS 15

Burrata e prosciutto crudo. Pane di Matera IGP.
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PANE - CIALLEDDA

Tocchetu di pane di Matera IGP con pomodorini, ongano,
sale, olio, sedano, cipolla. Piatto tipico materano.

DI LATTUGA - ARLECCHINO 10
Lattuga, rucola, MOZZARELLA, pomodorini, mais, crostini

DI LATTUGA - GRECA 12
Lattuga, rucola, FETA, pomodorini, mais, olive, crostini

DI LATTUGA - SU AL NORD 12
Lattuga, rucola, SALMONE, feta, noci, crostini

DI FRUTTA - CARAVAGGIO 7
Frutta fresca di stagione al piatto

DI FRAGOLE - CANDONGA 7

Composizione di fragole Candonga della Basilicata con
panna montata



CLUB SANDWICH 10

Pane tramezzino tostato con prosciutto cotto,
emmental, maionese, insalata, pancetta, pomodori

SALMON SANDWICH 10

pane tramezzino tostato con salmone, formaggio
spalmabile, pomodorini, cetriolo, noci

SANDWICH AL TONNO 10

pane tramezzino tostato con tonno, maionese,
carciofini, capperi, cipolla fritta

SANDWICH VEGETARIANO 10

Pane tramezzino tostato con emmental, pesto di
basilico, pomodori secchi, insalata, carciofini
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TIRAMISU' 5
Savoiardi, crema al mascarpone® e caffe

SACHER ROLL 5

pan di Spagna al cacao, confettura di albicocca,
ricoperto di ganache di cioccolato

CRUMBLE AL MASCARPONE 5

crema al mascarpone®, crumble di amaretti e gusto a
scelta fra: frutti di bosco, cioccolato fondente, caramello
salato, e nutella bianca

CHEESECAKE* AL BICCHIERE 5

gusti a scelta: caramello salato, cioccolato fondente,
frutti di bosco, nutella bianca, Pifia colada

PANNACOTTA 5

gusti a scelta: caramello salato, cioccolato fondente,
frutti di bosco, nutella bianca

TORTA LAMPONE E COCCO* 5

TORTA CIOCCO-COCCO* 5



SOFT

ACQUA

Acqua microfiltrata naturale o frizzante in caraffa

COCA COLA
FANTA
ACQUA TONICA

CRODINO
CEDRATA

TE' FREDDO

pesca o limone

SUCCO DI FRUTTA

pera, pesca, ananas, arancia, mirtillo

APEROL SODA
CAMPARI SODA
CRODINO

BITTER BIANCO
GINGER BEER



ROSSO (AGLIANICO DEL VULTURE)

L'atto (Cantine del Notaio) 6€(calice) / 22 €(bottiglia)
Verbo (Cantine di Venosa) 5 €(calice) / 18€ (bottiglia)

BIANCO (AGLIANICO DEL VULTURE)

Il preliminare (Cantine del Notaio) 5€ (calice) / 18 €(bottiglia)

ROSATO (AGLIANICO DEL VULTURE)
Verbo (Cantine di Venosa) 5 € (calice) / 18€ (bottiglia)

=

PROSECCO CANEVEL
Setage Valdobbiadene DOCG 5€ (calice) /23€ (bottiglia)

PROSECCO FRANCIACORTA DOCG
Mirabella Edea Brut 35€ (bottiglia)

CHAMPAGNE
Collet Brut 55€ (bottiglia)
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Birra del Borgo LISA (50 cl) 6
Birra Leffe (33 cl) 4
Birra Messina (33 cl) 4
Birra Ichnusa non filtrata (33 cl) 4
Birra Ichnusa non filtrata (50 cl) 5
7/ W

Caffe Borghett 3,5
Amaro Lucano 3,5
Limoncello 3,5
Baileys 4
Whiskey 4

Martini dry 4
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Caffe Espresso
Caffe Espresso Decaffemato 2
Caffe Americano 2
Caffe d'Orzo 2

Caffé con ghiaccio 2
Espressino 2
Marocchino 2
Caffe Macchiato 2
Cappuccino 2
Cappuccino d'orzo 2
Caffe con panna 2
Caffe Corretto 4

(Amaro Lucano, Baileys, o Borghetti)

Latte Macchiato 2
Caffe-latte 2

Cioccolatacalda 3
Cioccolata calda con panna 3,5
Latte e Nesquick 3

Teotisana 3,00



